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MARKO CVIJIN IN SRPAN LUETIC, PILOTA IN UCITELJA LETENJA

V zraku z zvezdnikiin s

»Ko me ljudje vprasajo, s ¢im se v resnici ukvarjam, ne kompliciram kaj dosti,

povem, da sem zaposlen v druzinskem podjetju. Nihce pravzaprav ne sluti,

Gorazd Dominko Srakar, besedilo in fotografije

Vi

eta 1994 jo je ustano-
vil njegov oce, Mihajlo
»MiSo« Cvijin, Ki je bil
med drugim pilot Transa-
drije Zagreb in Jata, kon-
trolor zra¢nega prometa
in izredni profesor na
zagrebski fakultetl prometnih znanosti,
kjer je predaval pravila instrumentalne-
ga letenja in predmet navigacija. Cvijin
starej§i je umrl leta 2018. Z resnejsimi
posli, zraénim tovornim prometom,
je zacel maja 1995, s potniskim deset
let kasneje, v Sloveniji pa smo navadni
smrtniki na to letalsko druzbo postali
pozorni ob koncu lanskega poletja, ko
so Stevilne letalske druzbe venele ena
za drugo in je z Mediterana »resila« na
tiso¢e Slovencev, ki so potovali z veliki-
mi domacimi turisti¢nimi agencijami.
»Tudi zato, ker se je v zadnjem hipu vec
kot izkazala, smo z njo sklenili pogod-
bo in tako letos skupaj letimo na Kreto,
Santorini, Rodos, Karpatos, Kos, Samos,
Kefalonijo in Lefkas,« pravi Kompa-
sova direktorica za outgoing Andreja
Medved.

Brez izjemnih ljudi ne bi Slo

»Kdo bi si mislil, da bo petindvajset

let pozneje to majhno podjetje, sprva

z najetim turboletom in brez zacetne-
ga kapitala, preraslo v prevoznika z
dvema A320 in enim F100 v svoji lasti,
s (vsaj do koronavirusa) stabilnim po-
slovanjem v Evropi, Afriki, na BliZnjem
vzhodu, v Aziji in Avstraliji,« pripove-
duje Marko Cvijin. Je bilo vmes veliko
vzponov in padcev? »Uf, bili so tudi
tezki, skoraj nepremostljivi ¢asi. Prave
pomodi ni bilo, prej prepreke hrvaskega
regulatorja letalskih prevozov. Nevihte
in oblaki, megla in vulkani, puscave in
zasneZena prostranstva, nad katerimi
smo leteli, sre¢ni, pa tudi nekaj jeznih
potnikov, ¢udoviti trenutki v vseh delih
sveta, kjer koli smo bili, oCetova smrt in
ja, tu je $e korona,« pravi Cvijin. Kako se
jih je dotaknila? »Pandemija novega ko-
ronavirusa je bolj kot karkoli doslej za-
rezala v bilance letalis¢, letalskih druzb
in proizvajalcev letal. Seveda, tudi mi
smo morali umakniti obroke na letalu,
si nadeti maske, roke si razkuzujemo
vsakih nekaj minut, pozabiti je bilo tre-
ba na brezcarinsko prodajo, nekaj nasih
sodelavcev pa odpustiti. Zdaj nas je
priblizno sto, brez izjemnih ljudi, ki so

i letalsko druzbo, tudi ko omenim naziv podjetja, Trade Air,
C LV sall pripomni generalni direktor, kapetan in
inStruktor letenja Marko CVi_[II'L Z njimi sem letel proti Santoriniju in Kreti.

delali ali §e vedno delajo za Trade Air,
pa vseeno ne bi §lo. Ti so namrec pozi-
tivno vplivali in §e vplivajo na poslovne
rezultate druzbe.«

Pred vzletom opazim, da me obdaja-
jo sami mladi ¢lani posadke, in obcutek
imam, da sem najstarejsi na letalu. Me
obcutek vara? »Danes letite z zares mla-
dimi, sicer pa nismo obremenjeni z leti.
Najpomembneje je, da smo zadovoljni z
njihovim delom, in kar je $e pomemb-
neje, da so z njihovim delom zadovolj-
ni potniki. Nasa flota je mednarodna,
ljudje, ki sodelujejo z nami, prihajajo z
vseh vetrov, zelo smo zadovoljni tudi s
Stirimi Slovenci. Le 25 odstotkov nase-
ga osebja prihaja iz Hrvaske.« In koliko

jih Steje pilot Srdan Luetic? Domnevam,

da je v tokratni ekipi najstarejsi. »Dva
meseca je mlajsi od vas,« v smehu pravi
Marko Cvijin.

Ameriko je nasel v Zagrebu
Sarmantni pilot in uditelj letenja Srdan
Luetic, ki je na mirnem letu proti San-
toriniju in Kreti nebo, skoraj klisejsko,
pozorno opazoval skozi ocala Ray-Ban,
je dalec od predstave, ki jo imamo o
moZeh v modrem, denimo, da so nedo-

Se nikoli v zgodo-
vini ni z letalom
potovalo toliko ljudi
kot zdaj, nizkoce-
novni prevozniki pa
50 Mocéno spreme-
nili nase potovalne
navade.

»Ni mi zal, da sem
postal pilot, imam
sluzbo z najlep-
sim razgledom na
svetu,« pravi Srdan
Luetic,

Generalni direktor,
kapetan in instruk-
tor letenja Marko
Cvijin

stopni, vihajo nos nad vsemi, $e posebej
potniki v ekonomskem razredu, stevar-
dese pa jim jedo iz rok, kot da se zaveda,
da delo v letalstvu ni (ve¢) prestiZ. Se
nikoli v zgodovini ni z letalom potova-
lo toliko ljudi kot zdaj, pravi, nizkoce-
novni prevozniki pa ne le, da so mo¢no
spremenili nase potovalne navade,
temvec letenje ni nujno vec sinonim za
romantiko, udobje in luksuz.

Kaj ga je torej vabilo med oblake?
Mogoce dejstvo, da manj kot odsto-
tek ljudi na svetu sme ali zmore leteti.
Privolil je v neusmiljeno »avdicijo« in
stroge zdravniske preglede, iz kroga v
krog pa je vseskozi pricakoval zavrni-
tev, a zacuden le gledal konkurente, ki
so jokali. »Danes je povpradevanje po
pilotih zelo veliko, zato strogih izborov
na zalost ni vec, mlajse generacije pa bi
najraje kar preskakovale stopnice in sa-
mostojno letele takoj, ko zavohajo kero-
zin. Kot inStruktor letenja si ne morem
privosc¢iti, da ¢esa ne bi znal ali poznal.
Se danes se u¢im, vsak dan, vsem, ki
jih u¢im, pa skusam dopovedati, da je v
letalstvu nevednost prehitro lahko uso-
dna,« pripoveduje Srdan Lueti¢. Med
tristo kandidati so torej izbrali dva, po
dolgem 3olanju na Hrvadkem, Stevilnih
neprespanih noceh in odrekanjih pa se
je Luetic odlocil Se za petletno izpo-
polnjevanje v ZDA, preprican, da gabo
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Pandemija novega
koronavirusa je
bolj kot karkoli
doslej zarezala v
bilance letalisc,
letalskih druzb in
proizvajalcev letal.

Marko Cvijin

tam ¢akala tudi sluzba. Tik pred
podpisom pogodbe z amerisko
letalsko druzbo ga je v svoje vrste
skusal privabiti Marko Cvijin, a se
je sprva moral sprijazniti s koSari-
co. Nato se je zgodil 11. september,
ko za tuje pilote v Ameriki ni bilo
vec prostora.

Konec leta 2003 je v Zagrebu
zacel delati za Trade Air in z njim
vzletal in pristajal na 450 letali-
§¢ih. NajteZje, pravi, je vzletati in
pristajati v Innsbrucku, na Madeiri,
letali$ce, ki zahteva veliko kon-
centracije in dobrsen del pilotskih
spretnosti je tudi dubrovnisko ob
tamkaj$nji znameniti burji. »Ni
mi Zal, da sem postal pilot, imam
sluzbo z najlepsim razgledom na
svetul« je Se vedno navduSen nad
svojim delom.

Od Leonarda Cohena

do Sharon Stone

Ze, 7e, ko je vse v najlepsem redu,
kaj pa sicer, ko gre vse narobe, se

je kdaj v kokpitu Ze poslavljal od
Zivljenja? Nikoli! Tako so sprogra-
mirani, da tega ne poznajo, boriti se
je treba za vsakega potnika posebej,
tudi za letalo. Ze v sklopu selekcij-
skega postopka za sprejem v sluzbo
pilot opravi psiholosko testira-

nje; osebnostni in test inteligence,
karierna sidra. Malo je situacij, ki
bi pilota in kabinsko osebje lahko
presenetile, urijo se na simulatorjih
letenja, naucijo se soo€iti s kriznimi
razmerami v zraku in kako leteti

s tehni¢nimi napakami na letalu,
pravi Luetic.

»Seveda zlobni jeziki natolcujejo
vse mogoce, padajo Zaljivi komen-
tarji, ¢e§ da Trade Air ni varen, a
poglejte, leteli smo za 70 letalskih
druzb, za vse ¢lanice Star Alliance,

Sodelavci prihajajo z vseh
vetroy, le cetrtina zaposle-
nih je Hrvatov.

Germanwings, Hop!, Flybe, za izra-
elski IsrAir, pridobili smo varno-
stni certifikat IOSA, ki ga podeljuje
Mednarodno zdruZenje letalskih
prevoznikov druzbam IATA, ki
izpolnjujejo najvisje zahteve s pod-
ro¢ja varnosti letenja. Ce bi kdorko-
li iz posadke sku$al uveljavljati unfit
to fly, torej Ce bi kogarkoli karkoli
bolelo, so v pripravljenosti vsaj tri
posadke, ki lahko kadarkoli in ko-
garkoli zamenjajo. Zdravniski pre-
gled moramo opravljati vsakih Sest
mesecev, paziti moramo, kaj in kdaj
jemo, odrekanj ni malo. Z nami so
sicer leteli Ze Leonard Cohen, Ri-
chard Gere, Sharon Stone, Shaki-
ra s svojim bendom, in Se bi lahko
nasteval, pa Stevilni Sportni asi.
Slovenski vladi smo iz Kitajske po-
magali prepeljati 27 ton medicinske
zas¢itne opreme in ne nazadnje na
trgu smo kot zasebniki Ze 25 let!«
Kaj pa zvezdniki in njihove kap-
rice? »Zvezdniki so zelo prizemlje-
ni, posebnih kapric nimajo, let
obi¢ajno izkoristijo za pocitek, zelo
pomembna pa sta jima diskretnost
in seveda catering. Za turnejo Leo-
narda Cohena smo denimo vedno
pripravili poln obrok, vkljuc¢no z
juho, glavno jedjo in s sladico, kar
je bilo, kot si lahko predstavljate, na
kratkih letih véasih precej zaplete-
no.« Le kje med vsemi letalskimi
druZbami svetovni jet-set naj-
de ravno Trade Air? Vecino takih
poslov opravljajo prek bookerjev,
posrednikov, ki jim naro¢nik zau-
Pa, zanje pa so, tako Lueti¢, letalo
pripravljeni spremeniti v hotel. In
da - tudi tu velja tista, da dober glas
seZe v deveto vas!

7. nami so leteli ze
Leonard Cohen,
Richard Gere,
Sharon Stone,
Shakira s svojim
bendom, in Se bi
lahko naSteval, pa
Stevilni Sportni asi.

Srdan Luetic¢

Adam Evain pecem odojek
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Restavracija Sobrino de Botin je pravi naslov za najboljtega odojka v Madridu.

Igor Bratoz

isto, Cesar ni mogla

najstarejdi neprekinje-

no delujodi restavraciji

na svetu v skoraj tristo

letih storiti nobena
ujma in nobena vojna, je zmogel
koronavirus: madridsko restau-
rante Botin blizu Plaza Mayor, ki
jo v svojih delih omenjajo Graham
Greene, Ernest Hemingway in
drugi, nekateri pa trdijo, da je bil v
njej pomivalec posode tudi mladi
Francisco de Goya, so med izbru-
hom seveda morali zaprti, a od
julija spet deluje, gostje spet lahko
narocijo njihovega znamenitega
na Zaru pecenega odojka.

Za stavbo, v kateri deluje resta-
vracija, pravijo, da obstaja najmanj
od leta 1590. Ko se je po zacasnem
prenosu dvora v Valladolid dvor
Filipa III. vrnil v Madrid in so se
zacela dela na bliznjem trgu Plaza
Mayor, takrat $e poimenovanem
Plaza del Arrabal, je okroZje pos-
talo rokodelsko ZariscCe, v eni ulici
so bili €evljarji, v drugi kovaci,
strojarji, za hiso v ulici noZarjev
pa podatkov iz tistega ¢asa ni.

Francoski kuhar v Madridu
Obstaja dokument, da je lastnik
zaprosil za izvzetje s seznama
prebivalis¢ z ve¢ kot enim nad-
stropjem, ki so takrat morala daja-
ti prenociice razli¢nim obiskoval-
cem madridskega dvora. Leta 1725
je na Calle Cuchilleros francoski
kuhar Jean Botin z Zeno iz Astu-
rije odprl malo gostilno, njegov
namen je bil oskrbovati pleme-
nitase s habsburskega dvora. Po
takratnih predpisih ni smel ponu-
jati svoje hrane, vina ali proda-
jati mesa, vse, kar se je v gostilni
lahko konzumiralo, je bilo tisto,
kar so s sabo prinesli gostje, velja-
va tega predpisa je segla Se dolgo
v 18. stoletje. Kuhar in soproga
sta umrla brez potomcev, zato

je gostilno prevzel necak gospe
Botin; takrat so lokal preimeno-

vali v Sobrino de Botin, Botinov
necak. V 19. stoletju je restavracija
oziroma taverna, kot so ji pravili
(poimenovanje restavracija je bilo
takrat rezervirano za gostiica, ki
s0 posnemala nobleso parisSkih re-
stavracij), doZivela preureditev in
dobila leseno fasado z zlatim ok-
rasjem, velika okna in zidno odpr-
tino za hitro prodajo slascic.

Mocnejsi in boljsi

po pandemiji

V 20. stoletju je Sobrino de Botin
priSel v roke druZine Gonzalez,
kot restavracijo so uporabljali

le vhodni prostor in prvo nad-
stropje, vinska klet je bila skladi-
SCe, v drugem in tretjem nadstro-
pju pa je bivala druZina. Ko sta
posle prevzela Amparo Martin in
njen moZ Emilio Gonzalez, jih je
bilo skupaj le sedem, par s tremi
otroki in dva para najetih rok.
Med drZavljansko vojno je Ampa-
ro z otroki odsla iz Madrida, v re-
stavraciji je ostal le Emilio in stre-
gel vojaskim ¢astnikom. Po vojni
sta vodenje restavracije prevzela
sinova Antonio in José Gonzalez
in tako je Se danes. Za CNN je An-
tonio nedavno povedal, da je bilo
prisilno zaprtje restavracije sredi
pandemije nekaj obupnega, ces:

»Cesa takega nismo naredili $e
nikdar, ne med drZavljansko voj-
no, ko je posle vodil moj ded, ne
nikdar prej ali pozneje. Prej smo
postregli okrog 600 gostom na
dan, zdaj le Sestdesetim, a veselim
se, da bomo krizo prebrodili moc¢-
nejsi in boljdi kot kadar koli prej.
To je fantasti¢na priloZnost, da se
zamislimo in Kar se da izbolj$amo
svojo ponudbo.«

Pisatelji, politiki in drugi
Sobrino de Botin slovi po jagnjeti-
ni, predvsem pa po pecenih odoj-
kih, pe€enih v stari peci na drva,
za katero uporabljajo le hrasto-
vino. Trikrat na teden jim meso
pripeljejo iz tako imenovanega
magicnega trikotnika, ki slovi po
najboljSem mesu — Sepilveda-
-Aranda-Riaza. Da je restavraci-
ja s svojim slovesom od nekdaj
privabljala odlicne goste, pricajo
tudi zbrane omembe pisateljev in
drugih slavnih osebnosti, ki so tja
zahajali.

Po mnenju Ernesta Hemin-
gwaya je bila vsekakor najbolj-
Sa madridska restavracija, malo
verjetno tudi zaradi silnih koli¢in
starane rioje v kleti, omenil jo je
v romanu Sonce vzhaja in zahaja
patudi v eseju Smrt popoldne. Ni¢
manj ni bil nad ponudbo navdu-
Sen Graham Greene v romanu
Monsefior Quijote, tam je umesa-
na jajca s krvavico in krompirjem
in jagnjetino po kastiljsko jedel
tudi F. Scott Fitzgerald in seveda
mnogi znani $panski pisatelji. V
Stevilnih delih ga je omenjal veliki
kronist Madrida Benito Pérez Gal-
dos, Ramon Gomez de la Serna, ki
se je po Madridu klatil kar tako, in
ko ga je prijelo pisati, najel sobico
z mizo in pisalom, pa je o Botin
zapisal, da je veliastna restavra-
cija, »kjer v starih posodah pecejo
nove reci«. V enem od svojih del
je Se dodal: »Zdi se, kot da bi Botin
obstajal od nekdaj in da sta ravno
tam Adam in Eva prvi¢ na svetu
poskusila pecenega odojka.«

Nekdanji kulturni atase na
madridskem veleposlanistvu
ZDA Michael Aaron Rockland je
pred desetletjem v delu Ameriski
diplomat v Francovi Spaniji dodal
podatek, da je le malo pred uso-
dnim atentatom tam z njim obe-
doval Martin Luther King mlajsi.
Pri CNN so nedavno porocanje o
restavraciji sklenili s spodbudno
informacijo, da Sobrino de Botin
zaradi prisilnega zacasnega zapr-
tja ne bo izgubil naziva najstarejse
neprekinjeno delujoce restavraci-
je v Guinnessovi knjigi rekordov.

Skoljke so pri Botinu servirane v higni omaki s ¢ebulo, Eiliji, cesnom,
paradiznikom in lovorjem. FOTOGRAFIJI SOBRINO DE BOTIN



